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Alkoholfreie Getranke:

Grundrezept mit Sirup (Franzosisch: ,Sirop a I'eau”)

Zuerst den Sirup in ein Glas flllen, dann Wasser mit oder ohne Kohlensaure im
Verhaltnis 1zu 7 dazugeben, allerdings je nach Geschmack variieren.

Variante: Dieselbe Mischung, aber mit ZitronWe (Franzosisch: ,Diabolo").
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Mit Alkohol:

+Rosé Pampelmuse": Ca. 3 ml Sirup Pamplemousse rose in einem Glas und mit
gekihltem Rosé-Wein auffillen.

.Blanc Péche": Ca. 3 ml Sirup Pfirsich (oder Pfirsich-Aprikose) in ein Glas geben und mit

geklhltem Weildwein auffillen.

In diese Getranke kann man flr mehr Frische auch noch Eiswiirfel geben.
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,,Kir“"traﬂitlonnel : Mit Creme de cassis und Weildwein Verhaltnis 1 zu 5.

.Kir Royal”: Mit Créme de cassis und Champagner oder trockenem Sekt.
Anmerkung: In den Restaurants in Frankreich kann man als Aperitif einen Kir in verschiedenen Varianten bestellen z. B. mit Créme
de mire (Brombeere), Creme de péche (Pfirsich) oder Créeme de griotte (Sauerkirsche) und vielen anderen.

Der Klassiker: ,Pastis natur": Eine Dosis Pastis mit Eiswirfel servieren, der Gast fullt
selbst die gewunschte Menge an Wasser hinzu.

Varianten: ,Perroquet” = Papagei mit Menthe (griiner Minz-Sirup) oder ,Tomate" mit
Grenadine-Sirup (Gn;anatapfel).
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,,Lavendel—Spr@‘?“;}%@%l Lavendel-Sirup mit 20 ml Gin (nach Belieben auch alkoholfrei)
und einem Spfitzer Limettensaft mischen, dann mit Sprudelwasser auffiillen und mit
LavendelblU;Qn/und Limettenschale garnieren.
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